« %Ofwé et FW »

85 % Sémillon / 15 % Sauvignon blanc
4,6 hectares implantés sur sol argilo-graveleux

Apres le ler débourbage a froid, le jus est mis directement en
barrique pour la fermentation. Puis sur lie pendant 6 mois en
barrique.

ACCORDS METS & VINS : fruits de mer, poissons grillés, fromage de
cheévre.
GARDE CONSEILLEE : 1 4 3 ans.

DEGRE D’ALCOOL : 12,5 % vol.

TEMPERATURE DE SERVICE : 10 - 12 °C
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L'"héritage du savoir-faire




